
Café Brotzeit 
   

Willkommen 
Bitte bestellt am Tresen  

   
   WLAN-Zugang:              



Echtes Bäckerhandwerk aus Bad Tabarz –  
Natürlich, regional, unverfälscht 

Seit unserer Gründung im Jahr 2021 im idyllischen Heilbad und 
Kneipp-Kurort Bad Tabarz steht unser Handwerk für Qualität, 
Tradition und echten Geschmack. Wir setzen auf regionale 
Zutaten und enge Partnerschaften: Unser Bio-Mehl beziehen wir 
von der Wassermühle Zitzmann in Ingersleben – 
naturbelassen, pestizidfrei und ohne Zusätze. 

Unsere Brote sind etwas Besonderes –  
100 % echter Sauerteig, 0 % Kompromisse.  
Durch die natürliche Fermentation entwickeln sie ihren 
unverwechselbaren Geschmack, bleiben lange frisch und sind 
besonders bekömmlich. Wir geben unseren Teigen Zeit:  
Dank langer Teigführung über Nacht entstehen wertvolle 
Abbauprozesse, die Nährstoffe besser verfügbar machen und die 
Verträglichkeit erhöhen. Bauchschmerzen wegen Gluten? Nicht 
bei uns! 

Echte Handwerkskunst statt Fertigmischungen – Bei uns 
kommen keine TK-Teiglinge, keine Aufbackware und keine Tricks 
zum Einsatz. Jedes Brot, jedes Brötchen und jede Zimtschnecke 
entsteht durch die Hände unserer Bäckermeister, Gesellen 
und Auszubildenden – der nächsten Generation des 
Handwerks. 

Natürlich. Regional. Echt. So schmeckt Bäckerhandwerk, wie 
es sein sollte.



Knusprig warme Stullen 

Strammer Max            11.0 
Bio-Sauerteigbrot gegrillt / Frischkäse / Pesto / Serrano 
Schinken / 2 Freiland-Spiegeleier / Salatbouquet 

Grüne Küste            13.5 
Bio-Sauerteigbrot gegrillt / Frischkäse / Avocado / 
Räucherlachs / Honig-Senf-Dressing / Salatbouquet 

Avocado Sunny Side Up          12.5 
Bio-Sauerteigbrot gegrillt / Tomate-Balsamico-Aufstrich / 
2 Freiland-Spiegeleier / Salatbouquet  

Omelette Express                                       12.5 
Bio-Sauerteigbrot gegrillt / Curry-Senf-Aufstrich /  
Omelette von 2 Freilandeiern / Hummus 

Grilled Cheese Stulle                                  11.0 
2 Scheiben Bio-Sauerteigbrot gegrillt / Frischkäse / Pesto / 
cremige Käsefüllung aus Gouda & Cheddar / Salatbouquet 

Grill Focaccia                     7.5 
Luftig weiches mediterranes Bio-Fladenbrot mit Tomaten & 
Oliven / Hummus 

+ Extras       1.5 
 Serrano-Schinken 
 zusätzliches Freiland-Ei    
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Pancakes 
Classic              7.5 
3 Pancakes / Ahornsirup / Obst 

Salted Karamell      9.5 
3 Pancakes / Karamellsirup / Bio-Naturjoghurt aus Haina 

Banana Split      8.5 
3 Pancakes / Haselnusscreme / Banane  

Haina’s Himmel 

Bio-Naturjoghurt aus Haina           6.0 
Mit Obst & Honig 

+ Knuspermüsli             2.0 

Bircher Müsli (optional Hafermilch)   8.5 
Haferflocken / Vollmilch / Bio-Naturjoghurt aus Haina / 
Apfel / Nüsse / Trockenfrüchte / Obst 



Sommerkarte 

 Cold Brew Coffee    3.4    

 Iced Americano     3.8 
 frisch zubereitet 

 Iced Espresso Tonic    3.8 

 Frappé Latte     4.8 
 Iced Latte Macchiato mit Sahne & Karamell 

 ~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~ 
  
 Fiori Aperitif     7.8 
 florale und fruchtige Noten mit  
 einem Hauch Wermut und Blütenhonig 

 Aperol Spritz     7.0 

 Lillet Wild Berry     7.0 
  



Heißgetränke 

 Espresso einfach / doppelt   2.4 / 3.2 
 Espresso Macchiato    2.9 
 Kaffee Americano klein / groß   3.0 / 3.9 
 Cappuccino klein / groß    3.4 / 4.9 
 Flat White      3.9 
 Latte Macchiato     4.2 
 Milchkaffee     4.2 

 Heiße Schokolade    3.8 
 Schokoccino     4.4 

 Goldene Milch aka Kurkuma Latte  4.9 
 Tee diverse Biotees     2.7 

 alle Milchgetränke ohne Aufpreis  
 mit Hafermilch möglich 

Alle Kaffees werden von unseren Barista an der 
Siebträgermaschine mit Bohnen der Spezialitätenrösterei 

Ottimo zubereitet 



Kaltgetränke 
Erfrischendes von regionalen Partnern 

 HELGA Läuferbier 0,5l   4.9 
 Bayrisch Helles von Freunden gebraut 

 Michels Alkoholfreies Bier 0,5l  4.7 
 handgebraut in Hüpstedt 

 Wanderbursche Radler 0,5l   4.7 
 aus Apolda 

 Fahner Fruchtschorle 0,33l   3.5 
 Apfel naturtrüb / Apfel-Minz /  
 Apfel-Johannisbeer / Rhabarber 

 Wasser 0,25l / 0,7l    2.8 / 6.2 
 Thüringer Waldquell medium / still 

 Vita Cola 0,33l     3.0 
 Original / Orange / Zitrone 
  



Wein & Spirituosen 
Vom ausgezeichneten Winzer 

 Fiori Aperitif     7.8 
 florale und fruchtige Noten mit  
 einem Hauch Wermut und Blütenhonig 

 Aperol Spritz     7.0 

 Sekt trocken 0,2l     4.0   
   

 Weine von Joern          0,25l / Flasche 
 handverlesen vom Erfurter Jungwinzer 

 CinCin      7.5 / 22.0  
 2021 trocken - Rheingau 
 Cuvée aus Riesling und Sauvignon Blanc 

 Grauburgunder     7.5 / 22.0 
 2022 trocken - Pfalz - aus kontrolliert biologischen Anbau 

 Rosé Flora & Fauna    7.5 / 22.0 
 2022 trocken - Rebsorte: St. Laurent, Portugieser 

 Blauer Zweigelt     8.5 / 24.5 
 2018 trocken - Saale-Unstrut - Freyburger Edelacker 
  




